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Unsere Stärke ist der individuelle Service

Als Vollsortimenter bieten wir Ihnen alles aus einer Hand - eine Bestellung, eine Anlieferung!
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Wir sind gegen Food Waste

Das Essen wertschätzen und genießen und wenig Lebensmittel wegwerfen – das ist das erklärte Ziel der Food Waste Bewegung. Auch wir beschäftigen uns mit dem Thema Lebensmittelverschwendung und engagieren uns. 



















Die Josef Zink GmbH ist Ihr Partner für Gastronomie und Großküche






Wir sehen uns als Partner in Ihrem Alltagsgeschäft
Als Mitglied des Service-Bundes bieten wir Ihnen als unserem Kunden die Flexibilität und persönliche Betreuung eines traditionellen Familienunternehmens kombiniert mit der Stärke und Professionalität einer national agierenden Gruppe.
Zudem profitieren Sie von einem umfangreichen Angebot an internationalen Weinen und Spirituosen, sowie einem erlesenen Feinkostprogramm. Regelmäßig stattfindende Seminare, Produktschulungen und vielfältige kulinarische Veranstaltungen stärken unser Profil.
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Auf uns können Sie zählen
Kundenorientiertes Handeln und qualitätsbewusstes Denken sind unsere Stärken!
Gastronomie braucht Leidenschaft, Hingabe, Professionalität und ist getragen vom Willen, die Gäste zu begeistern und glücklich zu machen. Selbstverständlich hat jeder Küchenchef seine eigene Handschrift und diese hinterlässt er auch schon beim Einkauf seiner Zutaten.
Unsere Mitarbeiter in der Auftragsannahme, die Kundenberater bei Ihnen vor Ort, die Kollegen in der Kommissionierung in unseren Lägern, das Lieferteam auf den LKWs und natürlich die Mannschaft in den übrigen Abteilungen sorgen alle für einen reibungslosen Ablauf.
Unser Vertriebsteam steht Ihnen mit Rat und Tat zur Seite.
Unsere aktuellen Bestellzeiten:  Montag - Freitag von 8.00 - 16.00 Uhr
Über unseren Webshop erreichen Sie uns rund um die Uhr an 7 Tagen der Woche.
Wir empfehlen Ihnen, Ihre Bestellung möglichst rechtzeitig aufzugeben. So können bei Bedarf eventuelle Rückfragen persönlich geklärt werden. Grundsätzlich ermöglichen uns frühe Auftragseingänge eine zuverlässigere Belieferung.

E-mail schreiben
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[image: Quotation]
Authentisch, verlässlich und fair bieten wir unseren Kunden kompetente Beratung und Food Service auf Augenhöhe.


Hans-Christian KistGeschäftsführer
© josefzinkgmbh
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Unser Liefergebiet - ganz nah am Kunden
Als Zustellgroßhändler mit Sitz in Bühl-Vimbuch erstreckt sich unser Liefergebiet in einem Radius von ca. 120 km, vom Markgräflerland bis in die Kurpfalz, von der Pfalz bis vor die Tore Stuttgarts und berücksichtigt auch das benachbarte Elsaß. Zu unseren Kunden zählen die Hotelerie und Gastronomie, die Gemeinschaftsverpflegung, Systemkunden und der Partyservice. Als Vollsortimenter bieten wir Ihnen alles aus einer Hand: eine Bestellung, eine Anlieferung. 
Haben Sie Fragen zu unserem Liefergebiet, individuellen Anlieferungstagen und -zeiten?
Kontaktieren Sie uns gern!

Kontakt
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Ökologie


Unsere ausgefeilte Tourenplanung mit festen Liefertagen hilft unnötige Mehrkilometer zu produzieren.
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Nachhaltigkeit


Wir arbeiten mit regionalen Lieferanten aus dem näheren Umkreis und stärken so das Wirtschaftswachstum in der Region und verkürzen die Lieferwege und -zeiten.
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Soziales Engagement


Unser Team ist unser Fundament. Wir stärken es mit gemeinsamen Unternehmungen, Aus- und Weiterbildungsmaßnahmen, schlanken Hierarchien und uvm.











Wir sind zertifiziert


[image: asc zertifiziert]
Das ASC-Siegel steht für den Schutz der Fische aus Aquakulturen. In dem Zusammenhang stärkt es die ökologische Nachhaltigkeit und die soziale Verantwortung.
© asc



[image: MSC Siegel]
Das MSC-Siegel geniesst weltweites Vertrauen und steht für umweltbewussten und nachhaltigen Fischfang. Hierbei geht es auch um den Schutz von Populationen und Ökosystemen.
© MSC
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Die Nutzung des Bio-Siegels richtet sich nach den Kriterien der EG-Öko-Verordnung. Hier sind insbesondere der Schutz von Flächen und Tierhaltung, sowie der Verzicht auf chemische Mittel geregelt.
© Europäischen Kommission
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Die QZBW-Zertifizierung gewährleistet, dass das Schweinefleisch von Geburt an über die Mast und Schlachtung bis zur Zerlegung aus Baden-Württemberg stammt. 
© MBW Marketinggesellschaft mbH
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Unser Mitarbeiter ist SANDER-Spezialist
© Service-Bund und Sander Holding


















Unternehmen[image: Service-Bund]
Die Food-Service Company für die Gastronomie, Gemeinschaftsverpflegung und Hotellerie.

	Josef Zink GmbH
	Vogesenstraße 2 a
	77815  Bühl-Vimbuch
	info@feinkost-zink.de
	Telefon: (0 72 23) 98 62-0
	Fax: (0 72 23) 98 62-12
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