TK Roti de cerf issu du gigot
von erfahrenen Wildmetzgern abfall-
frei zugeschnittene Bratensticke

1799

103541 Ktn 7-10 kg €/kg
TK Hirschkeulen ohne Knochen, 4-er Schnitt

TK Gigot de cerf découpé

Aufgrund ihrer Gréfle wird die Hirschkeule in der
Regel in Teilsticke zerlegt. Der sogenannte 4er-
Schnitt eignet sich sowohl fir Braten als auch fir
Medaillons zum Kurzbraten.

43191 Kin ca. 7-10 kg €y 16,99
TK Rehkeulen mit Knochen ca. 1,8 kg
TK Gigot de Cerf a/os

von frischen Rehen, nach héchsten
vorgaben im sertifizierien Betrieb zerlegt

56349 Kin 5-9 kg €ng 11,99

TK Wildgulasch gewirfelt
TK Sauté de gibiers

dieses handgeschnittene,
sehr magere Gulasch ist eine
preisginstige Alternative fir die Wildkarte.

84358 Kin 4x2,5 kg €kg 11,99

Unser Geschenk fir Sie:

Zu lhrer Wild-Bestellung ab 30 kg erhalten Sie

TK Perlhuhnbrust Supreme ca. 160-220 g
TK Supréme de pintade -
zartes, helles Fleisch

mit feinem Eigengeschmack

von Perlhuhnbrust - einfach in der Zubereitung

54593 Ktn ca. 6 kg €k 16,99

TK Wildschweinkeule ohne Knochen ca. 2,4-6 kg

TK Gigot de sanglier désossé
europdischer Herkunft,

fachménnisch ausgel&st -
13,99

43227 Kin ca. 15 - 20 kg €/kg

- TK Wildschweinrollbraten <. 1,6 kg

TK Roti de sanglier

aus mager zugeschnittenen
Schultern, ohne Wade, von
europdischen Wildschweinen
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59000 Kin ca. 8 kg €k 12,99

Josef Maier

WILD

Kochbuch

einmalig das exklusive Josef-Maier-Kochbuch
mit ausgewdhlten Wildrezepten gratis dazu. |
Nur solange der Vorrat reicht - schnell sein lohnt sich!

Angebot giiltig bis 31.01.2026 - solange Vorrat reicht! - Preise gelten zzgl. MwSt. - Irrtum vorbehalten.
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